BÀI TUYÊN TRUYỀN:

ĐIỀU KIỆN VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM TRONG LỄ, HỘI
1. Trước khi tổ chức lễ, hội, chủ lễ, hội phải đăng ký với cơ quan y tế về thời gian, quy mô và tổ chức các dịch vụ ăn uống trong lễ, hội để được hướng dẫn các nội dung đảm bảo VSATTP, vệ sinh môi trường.

2. Các cơ sở kinh doanh thực phẩm có nguy cơ cao trong lễ, hội phải có Giấy chứng nhận đủ điều kiện vệ sinh an toàn thực phẩm do cơ quan nhà nước có thẩm quyền cấp.

3. Tất cả các nguyên liệu và thực phẩm phải có nguồn gốc an toàn.

4. Nơi chế biến nấu nướng và nơi tổ chức ăn uống phải cao ráo, sạch sẽ, cách xa nguồn ô nhiễm. Phải có bàn ăn cao cách mặt đất ít nhất 60cm.

5. Dụng cụ, thiết bị chế biến, nấu nướng và sử dụng cho ăn uống phải đảm bảo yêu cầu vệ sinh an toàn thực phẩm, phải được rửa sạch sẽ trước khi dùng.

6. Những người trực tiếp làm dịch vụ ăn uống trong lễ hội không được mắc các bệnh truyền nhiễm, phải được kiểm tra sức khỏe, được hướng dẫn các nội dung cơ bản về VSATTP và thực hiện tốt các quy định vệ sinh cá nhân

7. Thức ăn sau khi nấu xong phải che đậy, bảo quản chống ruồi, bụi và tổ chức ăn ngay trong vòng 2 giờ.

8. Có dụng cụ đựng chất thải kín, có nắp đậy và thu gom hàng ngày.

9. Bảo đảm có đủ nhà vệ sinh và thường xuyên giữ gìn vệ sinh sạch sẽ.

10. Bảo đảm có đủ nước và nước đá sạch
11. Triển khai công tác lưu mẫu thực phẩm 24h: 

Lưu tất cả các loại thức ăn: thức ăn rắn: 100g, thức ăn lỏng: 250ml
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